Partyservice

/6879 Hochstadt - HauptstraBe 123
Telefon: 0 63 47 / 23 23

Auszug unserer Gerichte und Menus.
Weitere Gerichte auf Anfrage.

Wir kochen fur 10 bis 1.000 Personen
zU allen Anlassen und Festlichkeiten

Auf Wunsch liefern wir gegen
eine Gebuhr Ihr Essen an.

Fleischrohgewicht pro Portion 350-400g



(auch fur Geburtstage)
- ab 30 Personen -

klare Fleischbriihe mit Markkl63chen

Foaufilyang:

zarte Schweinelende in Pfifferlingrahmsol3e
Hahnchenbrustfilet Hollandaise
Rinderschmorbraten in Burgundersol3e
Schweinebraten in Sol3e

Kartoffelgratin, Semmelknddel,
Spatzle, Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise,
Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Dessort:

verschiedene Sorten Mousse und Obstsalat
Abholpreis pro Person 26,50 Euro

Kéasebrett,
Ciabattabrot

Preis auf Anfrage



PREMIUM
- ab 30 Personen -

Roastbeef-Rollchen mit Preiselbeersahnemerrettich
Hahnchenspiel3e mit Ananas
Parmaschinken mit Melone

mit Kase geflilite Champignons
Mozzarellaballchen mit Cherrytomaten

Soauflyang:

zarte Schweinelende in Pfifferlingrahmsol3e
Hahnchenbrustfilet Hollandaise
Rinderschmorbraten in Burgundersol3e
Schweinebraten in Sol3e

Kartoffelgratin, Semmmelknodel,
Spatzle, Gemuseplatte mit Sauce Hollandaise,
Salatbuffet mit verschiedenen Dressings

Dessort:

verschiedene Sorten Mousse und Obstsalat

Abholpreis pro Person 31,90 Euro

Kasebrett, Fischplatte, Schinken+Salami-Platte,
Ciabattabrot

Preis auf Anfrage



Unser Angebot zur

Konfirmation und Kommunion

Alle Gerichte ab 10 Personen

Suppe als Vorspeise
Gemolisebriihe mit hausgemachten Markkl6B8chen

Griinkernmehlsuppe mit hausgemachten Markklé/3chen

Hauptgang

Schweinebraten mit Knoblauch gespickt
Lendenpfanne

Schweinelende mit SoRe nach Wahl
Rackenschnitzel vom Schwein
Rinderschmorbraten in Burgundersol3e
zarte Rindersteaks mit Pfeffer- oder Zwiebelsol3e
Rinderfilet an Pfefferrahmsol3e
Hahnchenschnitzel

Hahnchen Cordon Bleu
Hahnchenbrustfilet in Calvadosrahmsol3e

Beilagen

- Pommes-Macaire, Kartoffelgratin

- Semmelknddel,

- Tagliatelle, Spatzle

- Gemiuseplatte mit Sauce Hollandaise tberbacken
- Gruner Salat mit Dressing

Dessert
Mousse in verschiedenen Sorten
Obstsalat

zur spateren Stunde
Kasebrett,
Platte mit Schinken und Salami,

Raucherfischplatte mit Forellenfilet, Rducher- und
Gravedlachs, Butter- und Pfeffermakrele, Rollmops
Ciabattabrot

pro Person

3,00€
3,70 €

pro Person
8,90 €
11,20 €
12,50 €
8,90 €
13,60 €
16,50 €
33,90 €
9,90 €
10,30 €
11,50 €

pro Person
4,20 €
4,20 €
3,90 €
4,20 €
4,20 €

pro Person

4,20 €
520€

pro Person
12,50 €
11,50 €
13,90 €



Fur Abi-Bdlle und andere

GroBveranstalfungen
Ab 100 Personen

Meniivorschlag 1

Vorspeisen

hausgemachte Minifrikadellen
knusprige Hahnchenunterkeulen
geflllte Eier

Tomate Mozzarella mit Basilikum
Rohkostsalate

Blattsalate mit Dressing
Ciabattabrot

Hauptspeisen

Spinatknddel auf mediterranen Gemtuse
Schweinelende mit Pfefferrahmsol3e
Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen
Hahnchenbrustfilet in Calvadosrahmsol3e

Beilagen

Tagliatelle, Semmelknodel,
Kartoffelgratin

Abholpreis pro Person 23,50 Euro

zusatzlich mit Dessert
verschiedene Sorten Mousse, Obstsalat

Abholpreis pro Person 27,50 Euro



Fur Abi-Balle und andere
GroBveranstalfungen

Ab 100 Personen

Menivorschlag 2

Vorspeisen

Miniburger (hausgemachte Frikadellen und Burgersol3e),
Tortellini-Spiel3e,

Antipasti,

Rohkostsalate und Blattsalate mit Dressing

Hauptspeisen

Gemduselasagne,

Kasespatzle,

Schnitzel und Hahnchenschnitzel mit Rahmsol3e
Lendenpfanne (Bacon, Zwiebel und Paprika) in Brandy-Sol3e

Beilagen

Spatzle, Semmelknédel und Kartoffelgratin
Abholpreis pro Person 23,90 Euro

zusatzlich mit Dessert
verschiedene Sorten Mousse, Obstsalat

Abholpreis pro Person 27,90 Euro



ab 10 Personen

Vorspeisen

Preis pro Person

klare Fleischbriihe mit hausgemachten Markkldl3chen 3,00 €
Grinkernmehlsuppe mit hausgemachten Markkld/schen 3,70 €
Lauchcremesuppe 490 €
Brokkolicremesuppe 490 €
Spargelcremesuppe sainsonbedingt auf Anfrage
Gulaschsuppe 5,90 €
hausgemachte Kartoffelsuppe 3,90€
Schinkenrolichen mit Spargel gefiillt und Sauce Hollandaise 4,20 €
il : liberbacken
gefillte Champignons 4,50 €
Fischplatte mit Lachs, Krduterlachs, Forellenfilet, 13,90 €
Pfeffermakrelen & ofenfrisches Ciabattabrot
Antipasti 4,90 €

Aus dem Wasser

Seeteufelfilet
“mediterran”

mit Krduter Tomaten,
Kapern, Oliven

Lachs Provencial

Vom Rind

zartes Gulasch
Geschnetzeltes
Rinderschmorbraten /n BurgundersoSe
zarte Rinderrouladen
Rindersteak
Rinderfilet
Kalbsrahmgulasch

in Rieslingsol3e

mit Pfifferlingen

in Pfefferrahmsol3e

mit Wurzelgemtiise

ab 10 Personen

ab 10 Personen

Preis pro Person
auf Anfrage
auf Anfrage

Preis pro Person

12,90 €
13,90 €
13,50 €
13,90 €
16,50 €
33,90 €
14,90 €



Vom Schwein ab 10 Personen

Knoblauchspickbraten
zarter Kammrollbraten

Zwiebelsteak vom Schweinekamm,
mit geddnsteten Zwiebeln

Schnitzel vom Schweinerticken

Paprikarahmschnitzel vom Schweinekamm in feiner RahmsolSe
mit Paprika, Zwiebel und Dérrfleisch

Jagerbraten Schweinekamm
mit ChampignonsofSe

Wingertsmopse vom Schweinekamm mit Hackfleisch,
gedinsteten Zwiebeln und Champignons
gefillt

Kammbraten in Biersol3e

Berner Schnitzel zartes Rickensteak mit Champignons

und Kése tiberbacken

Schnitzel Hollandaise mit Kochschinken, Kiase und
Sauce Hollandaise Gberbacken

Schweinelendchen mit Pfifferling-, Pfeffer- oder

Champignonrahmsof3e
Lendenpfanne Medaillons von der Schweinelende mit
Dérrfleisch, Paprika, Zwiebeln in
Brandy-Sol3e
geschmorte in Dornfelder Jus

Schweinebackchen

Vom Geﬂuge| ab 10 Personen

Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons in

CognacrahmsofSe
Hahnchenbrust in Calvadosrahmsof3e
Hahnchenbrust mit Ananas und Kése liberbacken
“Hawaii”
Hahnchenbrust mit Pfirsich und Sauce Hollandaise
“Melba” liberbacken
Hahnchenbrust mit Kdse und Schinken und
Hollandaise Sauce Hollandaise Giberbacken
Hahnchenbrust mit Champignons und Kése tiberbacken

“Berner Art”

Hahnchen-Cordon-Bleu

gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit CurrysoRRe
knusprige Hahnchenunterkeulen

Preis pro Person

8,90 €
8,90 €
8,90 €

8,90 €
11,30 €

11,30 €

8,90 €

8,90 €
11,30 €

11,30 €
12,50 €

11,20 €

10,90 €

Preis pro Person

10,90 €

11,50 €
11,30 €

11,30 €
11,30 €
11,30 €

10,50 €
11,50 €
7,90 €



Hiahnchenbrustrouladen mit Frischkédse und Frihlingszwiebeln

gefiillt, in feiner KasesolSe

Hahnchenschnitzel

Hahnchenschnitzel in feiner WaldpilzsolSe

auf der Haut gebraten
in RahmsoRe,

aus dem Ofen, auf Wurzelgemdise
mit Waldpilzrisotto

Pfalzer Gerichte ab 10 Personen

Supreme Maispoularde

Rieslinghahnchen

Leberknodel in feiner Sof3e mit Zwiebeln und
Dorrfleisch
Fleischkl6Re mit Sahnemeerrettich
(3 Stlick pro Person)
Suppenfleisch mit Sahnemeerrettich

- ohne Schafskase
- mit Schafskése

hausgemachte Frikadellen

Beilagen

Spatzle

Gemiisereis

Salzkartoffeln

Petersilienkartoffeln

Bratkartoffeln

Kartoffelsalat

Kartoffelgratin

Semmelknodel

Kroketten / Pommes-Macaire

Gemuseplatte Brokkoli, Erbsen, Karotten,

10,50 €

9,90 €
11,50 €
auf Anfrage

14,50 €

Preis pro Person

7,90 €
9,60 €

13,50 €

9,560 €
9,90 €

Preis pro Person

3,90 €
3,90 €
390 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €
4,20 €

Blumenkohl, Bohnen mit Sauce Hollandaise

liberbacken

gruner Salat mit Dressing

Salatbuffet ab 20 Personen

4,20 €
4,90 €



Party-Spezialplatte

Partyfrikadellen (auf Wunsch mit Schafskase),
knusprige Hahnchenunterkeulen,

Krauterbraten (mit Dorrfleisch und Zwiebeln eingelegt),
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Pro Person Abholpreis 12,90 Euro

Sparment

Rinderschmorbraten in Burgundersol3e
Schweinelende in Champignonrahmsol3e

Beilagen:
Butterspatzle, Semmelknddel, Kaisergemise

Pro Person Abholpreis 18,90 €

Schnitzelvariationen

Schnitzel Wiener Art
Schnitzel mit Champignonrahmsol3e
Schnitzel mit Paprikarahmsol3e

Beilagen:
Petersilienkartoffeln

Pro Person Abholpreis 14,90 €

Grillplatte |

SpielBbraten vom Schweinekamm, Putengyros,
Cevapcici (Hackfleischrolichen vom Rind)
mit hausgemachten Kartoffelsalat

Pro Person Abholpreis 13,90 Euro

Grillplatte Il

Steaks vom Rind, vom Schwein, von der Hdhnchenbrust,
dazu Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen

Pro Person Abholpreis 19,90 Euro

ab 20 Personen

ab 20 Personen

ab 20 Personen

ab 20 Personen

ab 20 Personen



Vegetarisches Meni ab 30 Personen

Vorspeise:

hausgemachte Aufstriche:

Humus, Tomatenpesto und Zaziki mit Rdstbrotscheiben,
gebratene Champignons mit Krauterrahm (warm)

dazu Ciabattabrot

Hauptgang:

gebratene Polentaschnitte mit buntem Gemiiseragout

gebratene Krauterseitlinge an einer Rieling-Parmesan-Sol3e mit Bandnudeln
Kichererbsencurry mit Brokkoli, Blumenkohl und Basmatireis

Pro Person 20,50 Euro

Vegetarische Gerichte (Mindestabnahme 10 Personen)

Vorspeisen: Preis pro Person

Gemisebrihe mit hausgemachten Butterkl63chen 3,00 €

Grinkernmehlsuppe mit hausgemachten Butterkl63chen 3,70 €

Zaziki mit Crostini (Rostbrote) 5,60 €

gebratene Champignons in Krauterrahm (warm) 6,50 €

veganer Nudelsalat mit getrockneten Tomaten, 4,90 €
! i Kichererbsen und Basilikum

Antipasti 4,90 €

Hauptgang:

gefullte Ofenkartoffeln mit Kése gefiillt + ChampignonrahmsofSe 9,90 €

gebackener auf Gemdse, Beilage Ciabattabrot 10,90 €

Schafskase

Gemoiiselasagne mit Kése lberbacken 9,90 €

gebratene an einer Riesling-Parmesan-SolSe mit 15,30 €

Krauterseitlinge Bandnudeln

Kasespatzle mit Réstzwiebeln und griiner Salat 11,50 €

buntes Kichererbsen- mit Blumenkohl, Brokkoli und 11,50 €

curry Basmatireis

gebratene mit buntem Gemdiseragout 10,50 €

Polentaschnitte

hausgemachte auf mediterranen Gemdise 11,90 €

Spinatknodel
Semmelknédel mit WaldpilzsoRe 11,60 €



Meniu 1 ab 20 Personen

Vorspeise:
Schinkenrélichen mit Spargel geflillt und mit Sauce Hollandaise iberbacken,
dazu ofenfrisches Ciabattabrot

Hauptgang:

- Rinderschmorbraten in Burgundersol3e

- Schweinelendchen in PfifferlingrahmsolR3e
- Hahnchen-Cordon-Bleu

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, Méhrchen, mit
Sauce Hollandaise tiberbacken)

Pro Person Abholpreis 21,50 Euro

Menu 1 PREMIUM ab 20 Personen

Vorspeise:

gefillte Champignons mit Schafskase, gefiillte Eier,

Mozzarellaballchen mit Cherry-Tomaten,

Schinkenrélichen mit Spargel geflillt und Sauce Hollandaise tiberbacken,
dazu ofenfrisches Ciabattabrot

Hauptgang:

- Rinderschmorbraten in Burgundersol3e

- Schweinelendchen in PfifferlingrahmsolR3e
- Hahnchen-Cordon-Bleu

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, Méhrchen, mit
Sauce Hollandaise tiiberbacken)

Pro Person Abholpreis 23,90 Euro



Meni 2 ab 20 Personen

Vorspeise:

Schinkenroélichen, Forellenfilets, Lachs, Lachs mit Krautern und
Pfeffermakrelen mit Sahnemeerrettich,

dazu ofenfrisches Ciabattabrot

Hauptgang:

- zarte Rindersteaks mit gedlinsteten Zwiebeln

- Schweinelendchen mit Pfefferrahmsol3e

- Putenbrustfilet mit Pfifferlingen, Gemise und Brat (vom Schwein) gefillt

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, Méhrchen, mit
Sauce Hollandaise tiberbacken)

Pro Person Abholpreis 26,90 Euro

Menu 2 PREMIUM ab 20 Personen

Vorspeise:

gefillte Champignons,

Vitello Tonnato, Scampi-Spiel3e, gefiillte Eier,
Schinkenroélichen, Forellenfilets, Lachs, Lachs mit Krautern und
Pfeffermakrelen mit Sahnemeerrettich,

dazu ofenfrisches Ciabattabrot

Hauptgang:

- zarte Rindersteaks mit gedlinsteten Zwiebeln

- Schweinelendchen mit PfefferrahmsofR3e

- Putenbrust mit Pfifferlingen, Gemise und Brat gefillt

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, M6hrchen, mit
Sauce Hollandaise tiiberbacken)

Pro Person Abholpreis 29,50 Euro



Mem'] 3 ab 20 Personen

Vorspeise:
gefillte Champignons,
mit ofenfrischem Ciabattabrot

Hauptgang:

- Rinderfilet in Cognac-Pfefferrahmsof3e

- Schweinelendchen Hubertus Art mit Champignonsol3e, Lauch und Kése
- Hahnchenbrustfilets in Currysol3e

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, Méhrchen, mit
Sauce Hollandaise tiberbacken)

Pro Person Abholpreis 28,90 Euro

Menu 3 PREMIUM ab 20 Personen

Vorspeise:

mediterranes Grillgemiise (Zucchini, Champignons, Paprika),
Roastbeefrolichen mit Preiselberrsahnemeerrettich gefiillt,
Peperoni in Knoblauch gebraten, gefillte Eier,

gefillte Champignons,

mit ofenfrischem Ciabattabrot

Hauptgang:

- Rinderfilet in Cognac-Pfefferrahmsol3e

- Schweinelendchen Hubertus Art mit Champignonsol3e, Lauch und Kése
- Hahnchenbrustfilets in Currysol3e

Beilagen:

Butterspatzle, Semmelknddel, Kroketten,

Gemdseplatte (Brokkoli, Bohnen, Blumenkohl, Erbsen, Méhrchen, mit
Sauce Hollandaise tiberbacken)

Pro Person Abholpreis 31,90 Euro



Fur die italienischen Momente  Preis pro Person
(Mindestabnahme fiir 10 Personen)

Vitello Tonnato Kalbfleisch mit Thunfischsol3e 4,90 €
und Ciabattabrot

Scampi-Spiel3e gebraten in Olivenél und 4,50 €
Ciabattabrot

Saltimbocca Kalbschnitzel mit Parmaschinken, Salbei 15,50 €

alla Romana in WeilSweinsol3e

Fiur den Gourmet Preis pro Person

(Mindestabnahme fiir 10 Personen)

Barbarie-Entenbrust  an Orangen-PfeffersolSe auf Anfrage

Hirschgulasch mit Steinpilzen 14,90 €

“Kénig Ludwig”

Desserts Preis pro Person

Mousse au Chocolat mit Triiffelaromen 4,50 €

Mousse Nuss 4,50 €

Mousse Erdbeere saisonbedingt 4,90 €

Mascarpone-Creme mit ErdbeersolRe 6,50 €

Obstsalat mit frischen Friichten 5,50 €



Partyservice

/6879 Hochstadt - HauptstralBe 123
Telefon: 0 63 47 / 23 23

Gegen Aufpreis bieten wir einen Liefer- und
Ausgabeservice durch unser Fachpersonal zu Hochzeiten,
groRen Familienfeiern und Betriebsfesten.

Offnungszeiten:

Abholung oder Lieferung der Speisen
sowie Ruckgabe der Behalter nach Vereinbarung.

Da wir keine festen Offnungszeiten haben bitten wir um
telefonische Terminvereinbarung vor Besuchen.

Preisanderungen jederzeit moglich!
- fr Druckfehler lbernehmen wir keine Haftung -

Stand Februar 2026



